€ 159,00 Mittwoch
SpClelii = 31.12.2025
Buffet Ab 17:30 Uhr
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3112.2025 | AB 1730 UHR
SILVESTER GALA BUFFET

VORSPEISEN
Lachstatar | Gebeizter Lachs | Auswahl von Edelfischen | Kaviar

Beef Tatar | Truffelcreme | Wachtelei
Bunte Tomaten | Burrata | Barlauch Ol

Vitello Tonnato | Thunfischsauce | Kapern

Zweierlei Falafel Ballchen | Curry Hummus

Anti Pasti | mediterranes Gemuse
Austernbar | Vodka | im Granarium Obergeschoss
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SALATBUFFET
verschiedene Salate: Gurke | Karotte | Kartoffel | Bohnen | Tomaten

Blattsalate | Oliven | Thunfisch | Rucola | Rote Ruben | Couscous
Dressing: Haus | Cocktail | Essig & Ol
Gebdck Variation | Butterrosen
kot ok ok
SUPPEN
Klare Rinderkraft Suppe | Frittaten | Leberknédel
Hummercremesuppe | Schrimps | Krauter Croutons
kot ok ok

HAUPTSPEISEN
Gdnsekeule | Natursafterl

Gebratenes Putenbrustfilet | Orangen-Rahmsauce
Lachsfilet | Krauterbutter
Garnelen Safran Risotto
Tortellini | Traffel-Veloute
von der Schneidestation: Flanksteak im Ganzen | Truffeljus

Filet vom Wildschwein | Wacholderjus

Beilagen: Butter-Spdtzle | Serviettenknédel | Rotkraut | Réstgemuse | Basmati-Krduterreis | Kartoffelgratin
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SUSSE SPEISEN
Kaiserschmarrn | Zwetschgenroster
Apfelstrudel | Vanillesauce
Schokobrunnen | frische Frichte
Tiramisu
Mousse Triologie | Schoko | Vanille | Himbeere
Winterliche Mehlspeise
reichliche Auswanhl diverser K&sesorten | Chutney | NUsse | Jourgebdck
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Reservierung: zeit@burghotel-schlaining.at
Tel.: 03355 2600



